Dersroceiree

DE LA GAREN’”NE

SANCERRE Rosé
“Domaine de la Garenne”

SITUATION DES PARCELLES :
Les parcelles sont situées exclusivement sur la commune de Verdigny.

SANCERRE

TERROIR :
“Caillottes" calcaires (100 %) : vins fruités et
aromatiques tres tét.

CDposrzceeree
DE LA GARENNE

SUPERFICIE : 0,8 hectare
ENCEPAGEMENT : Pinot Noir 100 %

AGE DES VIGNES : de 25 ans en moyenne.

e

travail du sol, maitrise des rendements.

APPELLATION SANCERRE CONTROLEE

de maturation.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

REVERDY-GODON

VIGNERONS

Lexpression olfactive est intense et
typée : Les vives nuances de bourgeon
de cassis et dagrumes sont complétées
de délicates senteurs de fleurs
blanches. La texture est finement tissée,
composant une véritable dentelle
faite de rondeur, dun léger gras et
d'une grande fraicheur, et parfumée
d'aromes floraux persistants. Un bel
ensemble, représentatif de l'appellation
et du millésime, a apprécier pour lui-
méme a lapeéritif.

Guide Hachette des Vins 2011

VINIFICATION :

e Mo(ts obtenus par pressurage lent (90 %) et saignée sur cuve (10 %).
Débourbage soigné.

e Fermentation a température régulée afin de préserver tous les ardbmes du vin.

e Conservation sur lies fines.

e Stabilisation tartrique par passage au froid puis filtration.

¢ Mise en bouteille a compter du mois de mars suivant la récolte.

DEGUSTATION :

La robe de ce vin est brillante avec une couleur saumonée. La bouche fraiche et
fruitée exhale des arébmes de petits fruits rouges (groseilles).

Aptitude au vieillissement : 2 a 3 ans

Température de consommation : 10°C

Domaine de la Garenne
Sancerre
Fabienne et Benoit GODON - REVERDY - Vignerons
Rue Saint-Vincent - 18300 Verdigny - France
+33 (0)2 48 79 35 79 - contact@sancerrelagarenne.com
www.sancerrelagarenne.com

METHODES DE CULTURE : Culture raisonnée,

VENDANGE : Récolte mécanique apres analyse

PRODUCTION ANNUELLE : 6 000 bouteilles.





